R
%

i i

%&éﬂ%&fﬂ a/ec rednd L A G A R D E

BODEGA 1897

)

GUARDA CABERNET FRANC 2018

Guarda Coleccion de Vinedos es una linea de vinos de alta gama que surge
tras largos periodos de investigacidn y reconocimiento de los mejores
terrunos dentro de nuestras fincas. Cada ejemplar es el fiel reflejo de un
vinedo especial, ubicado en pequenas zonas de la region de Cuyo y el Valle
de Uco, que han sido seleccionadas por sus caracteristicas de calidad.

HISTORIA

Las vides con las que hacemos este Cabernet Franc provienen de La
Jacintana, nuestra finca ubicada en Perdriel (Lujan de Cuyo). Esta parcela
fue especialmente seleccionada considerando su region fria y su suelo
pedregoso. lLas uvas son cosechadas cuando estdn completamente
maduras, manteniendo la frescura de la fruta, lo que resulta en un vino
elegantey con personalidad. Un fiel reflejo de su terroir.

La historia de Bodega Lagarde se remonta a los comienzos del cultivo de la
vid y de la industria vitivinicola de Mendoza, en Argentina. Establecida en
1897 y manejada por la familia Pescarmona desde 1970, siempre se trabajo
para cumplir el mismo objetivo de producir el vino de la mas alta calidad,
sosteniendo un compromiso Gnico con la tierra 'y su gente. Siendo una de
las bodegas con méas trayectoria de la provincia, contamos orgullosamente
con vinedos histéricos y centenarios de 1906 y 1930. !'

INFORMACION TECNICA
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100% Cabernet Franc
Alcohol: 13.5%
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Acidez: 5.1 g/l P,
Azlcar residual: 1.7 g/l fy

PH: 3.8

Vinedos: Perdriel, Lujan de Cuyo - Mendoza

Plantado: 1993 Grllcciin e Yetredes
Altitud: 950 msnm CABERNET FRANC
Método de afiejamiento: 100% del vino pasé 12 meses en barrica de some L ainn LS L O
roble francés y otros 12 meses en botella l
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Potencial de guarda: mas de 10 afios ool ‘ L‘f‘ﬁﬁ&? |

NOTAS DE CATA

- Rojo rubf con tonalidades violaceas

-Aromaintenso a confituras de frutos rojos, dejos de eucaliptus, cedro y algunas
especias

- En boca la entrada es dulce, con taninos maduros y excelente untuosidad.
Tiene un final largo y persistente

MARIDAJE SUGERIDO

Ideal para acompafar carnes asadas, como patoy cordero, o quesos curados.
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