fiaran
LAGARDE

BODEGA 1897

LAGARDE

DESDE 1897

DI NUESTROS FROFIOS Vie
RIDOS CUIDADOSAMINTE
SHLICCIONADOS MACEN
ESTOS TLIGANTIES VINOS.
LLEVAN T4 511 CURRRO £L
TRABAJC AMABLE DE 106
NINGUERDS Y EL ESPIRITU
DE LA BODEGA QUE BUSCA
KISALTAR, FL VALOR. DM U3k
DE LAS TRADICIONIS MAS
ANTIGUAS DE E5TA TIERRA,
LA DEL ENCUINTRO DL

HOMBRE CON EL CULTIVO
CABERNET SAUVIGNON
2014

LAGARDE 2014

100 % CABERNET SAUVIGNON

VINEDOS

Lujan de Cuyo—Mendoza. Plantados en 1992, 1993, 1998 y 2003.
Altitud 850y 980 msnm.

ESTRUCTURA DEL VINEDO / RENDIMIENTO

Espaldero Alto. Riego por goteo. Poda cordon con pitones. Rendimientos
promedio: 90-100 qq/ha.

ELABORACION

2 tipos de plantaciones: Espaldero bajo, Riego superficial Poda piton y
cargador,Alta densidad de plantacion y Espaldero Alto, Riego por goteo,
Poda cordon con pitones. Rendimientos promedio: 100 qq/ha.

FERMENTACION

En tanques de acero inoxidable con remontajes diarios y temperatura
controlada por debajo de 30 °C. La maceracion dura entre 15 y 20 dias,
dependiendo de degustaciones diarias. Fermentacion maloldctica se
produce espontaneamente.

ANEJAMIENTO: 50% del vino. Entre 8-10 meses en barrica de roble
(80% francés y 20% americano).

GUARDA EN BOTELLA: 5 Arios.

ALCOHOL: 13.6% ‘ AZUCAR RESIDUAL: 2.0/l

ACIDEZ: 5.90y/I ‘ PH: 350

NOTAS DE DEGUSTACION

Color: De color rojo oscuro y brillante.

Aroma: Aromas a frutos rojos, especias, tabaco y algunas notas mentoladas.

Sabor: Muy buen volumen, concentrado y final largo y persistente.

MARIDAJE SUGERIDO

Ideal para pastas con frutos de mar 6 salsa de tomate. También para
companar platos.
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