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n o t a s  d e  c a t a

m a r i d a j e  s u g e r i d o

Alcohol: 11.8%
Azúcar residual:  1 g/l.
Acidez total:  7.5 g/l.
PH: 3.
Viñedos: Vista Flores, Tunuyán – Mendoza.
Plantados en: 1999.
Altitud: 1.050 msnm.
Potencial de guarda: más de cinco años.

h i s t o r i a

sauvignon blanc
 

 

 

Resulta ideal como aperitivo o para acompañar ensaladas o vegetales grillados.

Son vinos seductores, elegantes, con muy buena estructura y complejidad donde 
buscamos resaltar en cada uno la máxima tipicidad varietal. Las uvas que 
dan a luz a estos vinos provienen de viñedos cuidadosamente seleccionados 
según las características y potencialidad del terroir para cada variedad.

Es la línea de vinos histórica y emblemática de la bodega. Fue la primera marca 
que lanzó Lagarde hace más de 30 años, en Argentina y el resto del mundo, 
como una línea de varietales con estilo mendocino, de gran calidad y elegancia. 
Sus ejemplares se han consagrado en el mercado ganando premios, 
reconocimientos y puntajes desde el año 1988 al presente.

• Amarillo brillante con re�lejos verdosos.
• Frutos tropicales maduros combinados con cítricos, como el pomelo. 
Suaves notas herbáceas a pasto recién cortado, típicas de la variedad.
• Buena entrada en boca, untuosidad y volumen. Retornan los aromas y 
gustos cítricos. Persistente sensación de frescura debido a su buen nivel de 
acidez.


