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LAGARDE ROSE 2022

Este vino esta inspirado en el sol mendocino y en los colores de su
atardecer, que prolonga con calidez las tardes de verano. Nacid para
acompanar las vacaciones, los almueros interminables con amigos, la
stesta bajo la sombra de los drboles y la frescura del mar.

HISTORIA

Lagarde elabora su primer rosado en 1989, pero a lo largo de los afos, el
aprendizaje y la experiencia le permitié al equipo enolégico mejorar el
producto hasta llegar al actual rosé. La cosecha 2019 ha dado vida a un vino
puro, balanceado y con mucha presencia aromatica.

INFORMACION TECNICA

50% Malbec, 50% Pinot Noir

Alcohol: 12,1%

Acidez total: 6.75 g/I.

PH: 3,35.

Azicar residual: 1,30 g/I.

Vinedos: Perdriel, Lujan de Cuyo, y Vista Flores, Tunuyan - Mendoza.
Plantados en: 1995y 1999.

Altitud: 980y 1050 msnm.

Potencial de guarda: hasta 4 afios desde la cosecha.

NOTAS DE CATA

- Rosado tenue con reflejos apenas anaranjados, similar a la piel del durazno.
-Aromas delicados y frescos con notas a frutos como la guinda, la cereza
y la frambuesa.

.Unvino puro, frescoy balanceado perfecto para maridar con verano, amigos
y el mar.

MARIDAJE SUGERIDO

Armoniza a la perfeccién con ensaladas frescas de verano, sushi, pastas con
vegetales o pescado fresco a la parrilla.

Bodega | San Martin 1745, Mayor Drummond (5507) Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina | Tel/Fax (+54 261) 498-0011/3330 | info@lagarde.com.ar

0
n G BoODEGALAGARDE LAGARDEWINE WWW.LAGARDE.COM.AR



