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• Rojo azulado muy oscuro.
• Complejo, predominan los aromas a frutos rojos maduros. También hay notas 
de especies, tabaco y ahumados.
• Muy elegante en boca, con taninos redondos, buena acidez y estructura.

La historia de Bodega Lagarde se remonta a los comienzos del cultivo de la 
vid y de la industria vitivinícola de Mendoza, en Argentina. Establecida en 
1897 y manejada por la familia Pescarmona desde 1970, siempre se trabajó 
para cumplir el mismo objetivo de producir el vino de la más alta calidad, 
sosteniendo un compromiso único con la tierra y su gente. Siendo una de las 
bodegas con más trayectoria de la provincia, contamos orgullosamente con 
viñedos históricos y centenarios de 1906 y 1930.

Guarda Colección de Viñedos es una línea de vinos de alta gama, que surge 
tras largos periodos de investigación y reconocimiento de los mejores terruños 
dentro de nuestras �ncas. Cada ejemplar es el �el re�ejo de un viñedo 
especial, ubicado en pequeñas zonas de la región de Cuyo y del Valle de Uco, 
seleccionadas por sus características de calidad.
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h i s t o r i a

i n f o r m a c i ó n  t é c n i c a
40% Malbec - 30% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 10% Syrah
Alcohol: 13,6%
Azúcar residual:   1,97g/l.
Acidez: 5,25 g/l.
PH: 3,63.
Viñedos: Mayor Drummond, Perdriel y Agrelo, Luján de Cuyo – Mendoza.
Plantados en: 1906, 1992, 1993 y 1998.
Altitud: 850 y 980 msnm.
Método de añejamiento:  100% del vino pasó 12 meses en barricas de 
roble francés y 12 meses en botella.
Potencial de guarda:  más de 10 años.

n o t a s  d e  c a t a

m a r i d a j e  s u g e r i d o
Ideal para acompañar carnes rojas, aves, pastas y quesos duros.


