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Siguiendo la tradición de nuestra línea tope de gama, nace un vino 100% 
Cabernet Sauvignon, que solo se elabora cuando la añada ha dado 
características especiales e inspira al dueño, Enrique Pescarmona, y al enólogo, 
Juan Roby, a crear una partida exclusiva.

Se elaboran con uvas provenientes de viñedos de bajos rendimientos, con largas 
maceraciones y su crianza en roble dura como mínimo 18 meses. Luego, 
permanece un año más en estiba. Solo 1.200 botellas se han producido.

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A
Cabernet Sauvignon 100% 
Alcohol: 14 %
Acidez total:  5,85 g/l.
pH:  3,65.
Azúcares reductores: 1,60 g/l.
Viñedos: Gualtallary, Tupungato – Mendoza.
Plantados en: 2006 y 2007.
Altitud: 1380 msnm.
Método de añejamiento: 100% del vino pasó 18 meses en toneles de 
roble francés de primer uso y otros 12 meses en botella.
Potencial de guarda: más de 15 años.

N O T A S  D E  C A T A

• De aroma muy intenso con notas a frutos maduros, especias, hierbas y tabaco. 
Hay dejos a madera de roble muy fino. Tiene muchas capas aromáticas, las 
cuales se van descubriendo a medida que entra en contacto con el aire.
• En boca, tiene una entrada dulce. Tiene buen volumen y una estructura imponente. 
Hay taninos finos muy presentes, que auguran un gran potencial de guarda.

M A R I D A J E  S U G E R I D O
Ideal para acompañar con carnes rojas asadas, como ojo de bife o cordero.
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