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HENRY GRAN GUARDA 2005

COMPOSICION VARIETAL
Merlot 41%, Cabernet Sauvignon 32 %, Malbec 27 %

VINEDOS
Lujén de Cuyo — Mendoza. Plantado en 1906, 1993, 1998. Altitud 980 msnm.

ESTRUCTURA DEL VINEDO/RENDIMIENTO
Malbec: Espaldero bajo. Riego superficial. Poda pitén y cargador. Alta densidad de
plantacién. Otras variedades: Espaldero alto. Riego por goteo. Poda cordén con pitones.

Rendimientos promedio: 60 qq/ha.

FERMENTACION
Maceracion prefermentativa en frio entre 2 y 4 dfas. Durante la fermentacién alcohdlica
se realizan delestages y pisonados diarios. El total de la maceracién tomé 20 dias. La

fermentacién maloldctica se realiza de forma espontdnea.

ANEJAMIENTO

24 meses en barricas de roble de primer uso.

GUARDA EN BOTELLA
Hasta 20 afios.

ALCOHOL 15 gr AZUCAR RESIDUAL 2.8l g/l

ACIDEZ TOTAL 6.48 gr PRODUCCION 6,195 botellas

NOTAS DE CATA

Color - Color bordé muy intenso.

Aroma - Aromas a frutas negras y rojas confitadas, en combinacién con especias, algo de
vainilla y tabaco.

Sabor - De gran cuerpo y estructura en boca, robusto.




