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HENRY GRAN GUARDA 2006

COMPOSICION VARIETAL
40% Cabernet Franc, 31% Malbec, 29% Syrah.

VINEDOS
Lujén de Cuyo — Mendoza. Plantado en 1906, 1993, 1998. Altitud 980 msnm.

ESTRUCTURA DEL VINEDO/RENDIMIENTO
Malbec: Espaldero bajo. Riego superficial Poda piton y cargador. Alta densidad de
plantacion. Otras variedades: Espaldero Alto. Riego por goteo. Poda cordon con pitones.

Rendimientos promedio: 60 qq/ha.

FERMENTACION
Maceracion prefermentativa en frio entre 2 y 4 dfas. Durante la fermentacién alcohdlica
se realizan delestages y pisonados diarios. El total de la maceracién tomé 20 dias. La

fermentacién maloldctica se realiza de forma espontdnea.

ANEJAMIENTO

24 meses en barricas de roble de primer uso.

GUARDA EN BOTELLA
Hasta 20 afios.

ALCOHOL 145 gr AZUCAR RESIDUAL 2.9 g/l

ACIDEZ TOTAL 598 gr PRODUCCION 10,000 botellas

NOTAS DE CATA

Color - Color rojo oscuro intenso.

Aroma - Gran complejidad aromadtica. Frutos frescos maduros y frutos secos. Notas que
recuerdan mermeladas y algunos especiados.

Sabor - Potente y delicado a la vez. La madera de roble muy fina lo complementa de
manera casi perfecta. En boca la entrada es dulce. Concentrado, elegante, muy per-

sistente y largo final.




